SEGRETI DA CHEF - IL DELICATO
Aceto di vino all'aroma di miele, zenzero e bergamotto
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DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

Valori medi per 100 ml di prodotto

Energia kJ 81/ kcal 19
Grassi g0

di cui acidi grassi saturi g0
Carboidrati g 0]l

di cui zuccheri g 0,1
Proteine g 0]
Sale g 0,01

Una linea pensata appositamente per il canale professionale, una
gamma innovativa di pregiati monovitigni e mela arricchiti con
erbe e spezie selezionate 100% naturali, per dare vita a ricettazioni
esclusive.

Ideati per supportare lo chef nelle sue creazioni e ispirarne la
creativita.

IL DELICATO

Aceto di vino con miele, zenzero e bergamotto 100% naturale.
Delicato e profumato, & perfetto per marinare, sfumare o insaporire
a crudo. Pronto all'uso, esalta ogni piatto con un tocco fresco e
raffinato. Creativita veloce, gusto costante.

PRODOTTO
ITALIANO

FORMATO
1L PET

INGREDIENTI

99,65% aceto di mele, mosto concentrato e rettificato,
aroma naturale di miele, estratto di bergamotto e estrat-
to di zenzero. 100% aromi naturali

GUSTO

Un aceto delicato con moderata, da gusto
armonioso di miele, dal fresco bouquet di bergamotto e
zenzero piccante.

acidita

CONSIGLI D’'USO E CONSERVAZIONE

Ideale per marinare, preparare salse, insaporire piatti
crudi, soffriggere e cuocere a fuoco lento. Pronto all'uso e
come base ricette a base di carne, pesce e verdure.

Conservare in luogo fresco e asciutto, al riparo dalla luce e
da fonti di calore.

Imbottigliato per conto di: Olitalia S.r.l. - via A. Meucci, 22/a - 47122 Forli (Italy), nello stabilimento di: ICQRF AR/6804 - Loc. Molin Bianco, 50 - 52100 Arezzo (Italy)



